
Quick Bite 
 

Appel-abrikozen, kersenflappen of empanadas... het geheim ontsluierd! 

 
 
KENMERKEN 
 
• Ø 13 cm  
• Gekartelde rand om de flappen perfect te sluiten, zodat ze niet opengaan tijdens het bakken 
• Klein en compact, neemt niet teveel ruimte in uw kasten in 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Gebruik en onderhoud 
 
• Uit deeg dat tot een diameter van 28 cm werd uitgerold kan u 5 cirkelvormige deegrondjes uitsnijden 

(kant en klaar deeg is o.a. bij de AH of bij groothandels verkrijgbaar, u kunt dit natuurlijk ook zelf 
maken)  

• Vaatwasmachinebestendig 
• Bij gebruik van kleine plakjes deeg zal u deze iets uit moeten rollen zodat de Quick Bite goed past 
 
 

Uitgeholde binnenzijde om de 
flappen gemakkelijk te vullen 

Scharnier om de Quick Bite te 
vullen en samen te vouwen 

2 brede 
handvatten voor 
een gemakkelijke 
handeling 

De basis dient om 
het deeg van de 
flappen mee uit te 
snijden 

Gekartelde rand 
die een perfecte 
sluiting van de 
flappen voorziet 

STERKE PUNTEN 



 
 
 
 
• Gebruik: 

1. Rol het deeg uit op het BB Placemat. Zet de Quick Bite erop en haal er met een draaiende 
beweging 5 deegrondjes uit 
 
 
 
 
 
 
 

    2. Zet ieder rondje op de Quick Bite en bevochtig met behulp van de Keukenkwast de halve rand 
    met water (om ze beter te laten kleven). Vul dan met 25 ml vulling. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    3. Neem nu de handvatten van de Quick Bite vast en sluit hem door hem samen te vouwen en   
gedurende 5 sec goed aan te duwen. Leg de flappen in de MFV Princess op de rooster van de oven 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    4. Voor een mooi goudbruin gebakken resultaat, dient u de flap te bestrijken met eigeel 
    5. Laat de oven voorverwarmen en bak dan de flappen op zacht vuur tot ze goudbruin zijn 
 


